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L’Entreprise Eyguebelle 
Mélange d'histoire et de goût 

 
C'est en janvier 2007, à Valaurie, près de Grignan, au cœur de la Drôme provençale, 
que la marque EYGUEBELLE a choisi d'implanter son domaine. 
Sur ce site protégé, entre lavande et vergers de fruits, s'organisent aujourd'hui trois 
pôles d'activité : 
 
 
 
*    Le musée Eyguebelle : 
Un espace muséographique vous 
présente l'histoire de la marque et son 
savoir-faire artisanal :  
de Aiguebelle à Eyguebelle  
de 1137 à nos jours.  

 
 
             
 
 
*   L'unité de production  de sirops et 
de liqueurs : 
Notre site suit les normes ISO 9001 
2000 ce qui garantie la qualité et la 
traçabilité de nos produits. La société 
Eyguebelle est labellisée depuis 2008, 
entreprise du Patrimoine vivant car elle 
perpétue un savoir-faire artisanal 
d’après les recettes des moines 
cisterciens du Monastère d’Aiguebelle 
situé à Montjoyer. 
 
 
* La boutique et son bar-
dégustation :  
Vous trouverez dans la boutique nos 
Apéritifs, Sirops de l’artisan, Liqueurs de 
plantes et de fruits, Eaux de vie… ainsi 
que des produits de la région (miel, 
huile, vinaigre, nougat…).  
Une dégustation gratuite de nos 
produits vous est offerte. 
 

 
 

Un domaine original, pour partager toute la passion  et la richesse de la marque 
EYGUEBELLE 



 
 
 

Visite de Groupe  
 

Nous vous accueillons pour une visite guidée en fra nçais d’environ 1 heure  
 

Tous les jours sur réservation 
 
 

Une visite ludique : 
 
* La visite débute par l’histoire de la 
marque  : de Aiguebelle à Eyguebelle. 
Une fresque murale sur l'histoire de 
l'Abbaye jusqu'à la reprise en 1996 
des activités de production par des 
laïques et en 2006, date de mise en 
service du nouveau site de production 
à Valaurie en Drôme provençale. 
Quelques objets insolites témoignent 
du passé de la marque : vieil alambic, 
ancienne remplisseuse, alcoomètres, 
anciennes bouteilles de la marque, 
herbier… 
 
 
*  Par un "couloir de visite" vous 
découvrirez l’unité de production  : 
l'atelier de fabrication des sirops (de la 
sélection des ingrédients jusqu’à la 
mise au point des recettes), l'atelier de 
distillation des liqueurs de plantes 
complexes, la cave de vieillissement 
ainsi que l'atelier d'embouteillage. 
 
 
 
*  Pour finir la visite, nous vous 
proposons une dégustation gratuite 
de nos produits : Apéritifs de l’artisan 
(Melonade, Figoline, Castagnade, 
Marquise de Provence, Pastis…), 
Sirops de l’artisan (Lavande de 
Grignan, Pêche d’Avignon, Melon de 
Cavaillon…), Liqueurs de plantes et 
de fruits, Eaux de vie… 



 
 

 
Pour la pause déjeuner : 

 
 
Nous vous proposons une halte dans notre hôtel-restaurant LES MEJEONNES 
qui se trouve à 20 mètres de notre site :  

 
 
 
Un espace de 200 m² modulable pour 
l'accueil de groupes, séminaires, 
mariages… avec une salle pouvant 
accueillir jusqu’à 200 personnes , un 
cadre sympathique avec un restaurant 
situé dans un Mas typiquement 
provençal. 
 
 
 
 
 
Des Menus groupes sont disponibles sur demande aupr ès du Restaurant 
les Méjeonnes. 
 
Hôtel-Restaurant Les Méjeonnes - Valaurie  
Tél : 04-75-98-60-60 
contact@mejeonnes.com 
www.mejeonnes.com 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 
 
 

Informations pratiques 
 
 
Domaine EYGUEBELLE 
3, ch. de La Méjeonne / 26230 VALAURIE 
Tel : 04.75.98.03.80 
Fax : 04.75.98.59.39 
Email : domaine@eyguebelle.com 
Retrouvez tous nos produits sur notre boutique en ligne : www.eyguebelle.com  
 
 
- Horaires d’ouverture : 
- Avril à Octobre : 7 jours sur 7 de 10h à 12h et de 14h à 19h 
- Novembre à Mars : de 10h à 12h et de 14h à 18h. Fermé le dimanche 
 
Groupes toute l’année sur réservation 
 
- Visite du musée et dégustation gratuites 
 
- Le Musée et la Boutique sont accessibles aux pers onnes à mobilité réduite 
 
- Itinéraire : 

A 5 minutes de la Sortie d’autoroute N° 18   A7 Montélimar Sud 

 



 


